GIDA GUVENLIGI, KALITE VE HELAL GIDA
POLITIKASI

Milk Academy Siit Uriinleri Ailesi olarak:

Olusturdugumuz MiLK ACADEMY Yénetim Sisteminde tanimlanmis kriterlerde ¢ig sitiin ve diger
girdilerin tedarikgiden alinmasi, girdi kontrollerinin yapilmasi, girdilerin kullanilarak Sirilebilir
Peynirler (Labne Peyniri, Surulebilir Beyaz Peynir, Cesnili Beyaz Krem Peynir, Lor, Mozzarella
Peyniri, Yoresel Peynirler, UHT Krema, UHT SUT, Pastorize Krema, Konsantre Uriinler (DPSK,YSK)
paketlenmesi, Uretilen paketlenmis Urlinlerin depolanmasi, sevkiyati ve satisi kapsaminda kalite,
gida glivenligi ve helal gida ( OIC SMIC 1 MS1500:2019) politikamiz;

MILK ACADEMY Yénetim Sisteminde kapsaminda iriinlerimizi sattigimiz tlkelerin yasal ve diger
sartlari ile musterilerimizin beklentilerini dikkate alarak tanimladigimiz helal gida, kalite ve gida
glvenliginden 6din vermeden, gida glvenligi ve kalite kiltirini de dikkate alarak yasal, guvenli,
saglkli, misteri talep ve beklentilerine uygun mamuller tGretmek,

Hammaddenin ve diger girdilerin gelisinden isletmemizde stoklanmasina, tretimine, sevkiyatina ve
musteriye teslimine kadar ki slireclerde hijyen ve sanitasyon kurallarina uyulan ortamlarda is
sureglerimizi gergeklestirerek sabotaj, tagsis, alerjen, biyolojik, kimyasal ve fiziksel riskleri en aza
indirgemek,

Uriinleri Grettigimiz ve sattigimiz lkelerin yasalari ve kanunlarini, iriin, Gretim ve muhafaza
standartlarini da géz 6niinde bulundurarak yasal, saglikh ve glvenli Grlinler Uretip ayni zamanda
MiLK ACADEMY Y&netim Sisteminde sartlarina uymak,

Ust ydnetim tiim ¢alisanlar icin inang ve ibadet 6zgurliigiinii saglamistir. Calisanlar, namaz ve diger
ibadetlerini yerine getirmek igin gerekli zaman ve diger gerekliliklere kolaylikla erisebilmektedir.

Sistemi surekli iyilestirmek igin ihtiya¢ duyulan altyapi, ¢alisma ortami ve insan kaynaklarini
saglamak,

Musteriye saygili, her kademede calisanin yonetime katildigi, kendini acik¢a ifade edebildigi,
surekli ve yaygin egitimin benimsendigi, egitimli ve bilingli personelle ¢alismak,

Degisen lezzet trendlerini, teknolojik gelismeleri ve miusteri beklentilerini takip ederek Urilin

kalitemizi ve cesitliligimizi strekli gelistirmek ve bunu yaparken de misteri memnuniyetini,
beklenti ve isteklerini en Ust seviyede tutmaktir.
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